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A garlic cutter comprising a housing bearing a cutting blade (8) at its underside and further comprising an upper part (2) with a punch (12) affixed thereto. The upper part when in the operational state and during rotation relative to the housing (6) carries out an axial displacement relative to the co-rotating cutting grid (5b). In order to achieve speed in operation following filling of the garlic cutter, so that the latter gently mince the fruit and also be rapidly reopenable and cleanable, an inner structure (7) receiving the garlic is rotatably supported in the housing (6) and comprises a cutting grid (5b) entered by the punch (12) mounted to a spindle (4). A coupling nut (3) can be mounted on the housing (6), that in the operational state assure engagement with the spindle (4) and that in the open state allows longitudinal displacement of the spindle (4).Description:

Description of corresponding document: US5947016
BACKGROUND OF THE INVENTION

 1. Filed of the Invention

 The invention concerns a garlic cutter which may also be used for other vegetables, for instance onions.

 2. Description of the Prior Art

 Known implements for mincing garlic are designed as a sort of press, the garlic being forced by a punch through a grid opening. Essentially the vegetable is being squeezed, namely being processed by the apertures, into small strands or streamers. The garlic is less cut than pressed in this procedure. Moreover, comparatively large parts remain caught in the implement and do not pass through the apertures.

 The German Offenlegungsschrift 21 19 992 describes an onion cutter wherein an axially adjustable punch forces the onion through star-arrayed cutting blades, so that the onion is cut into a plurality of sectors of a circle. These sectors are cut into individual pieces by a knife inserted transversely to them.

 A similar onion cutter designed with cutting wires rotating relative to the onion is disclosed in the German Gebrauchsmuster 1,750,135.

 The German patent 832,051 discloses an implement for mincing onions, fruit or other goods and comprising a housing bearing a cutting blade at its lower side and an upper part fitted with a punch affixed thereto. The punch during operation, and rotation relative to the housing, carries out an axial motion toward the co-rotating cutting grid. By means of this axially displaceable punch, the fruit is moved or pressed through a co-rotating cutting grid at the output side of which are formed corresponding streamers or strands of square cross-section. These segments then are longitudinally minced by the blade mounted behind the cutting grid and consequently onion cubes are made. The fruit is neither pressed nor rubbed. Rather, the onion on one hand is cut by the grid and on the other hand is cut transversely by the blade, and as a result there are finely cut onion cubes as end products. The cutting grid cuts the fruit in two dimensions, and therefore, pins or bars are generated which subsequently are minced by the blade into cubes. The punch is designed in such manner that its front side shape matches the shape of the two-dimensional cutting grid, that is the front-side shape consists of a number of pegs pushing the onion segments through the cutting grid. The blade is mounted in stationary manner on the housing, whereas the punch and the cutting grid are mounted rotatably and preferably so that one actuating element can set both in rotation and that, by means of the spindle, they generate an axial punch motion relative to the co-rotating cutting grid.

 A drawback of the above implement is that because of the comparatively fine thread, after the fruit has been inserted, the lid must be rotated fairly long "on empty" until the punch comes to rest against said fruit. The actual cutting or pressing procedure begins only then. Again opening requires unscrewing the upper part in time-consuming manner. Furthermore, the punch of this state of the art consists of a plurality of pegs and presents difficulties in cleaning.

 The objective of the invention is a garlic cutter, or such a cutter for vegetables which, following filling, shall operate more rapidly, further shall mince the fruit without damaging it, and also shall be quickly opened and cleaned.

 This problem is solved in the invention by the garlic cutter of the present invention.

 SUMMARY OF THE INVENTION

 The garlic cutter of the present invention comprises an inner structure receiving the garlic and rotatingly supported in the housing containing the cutting grid and entered by the spindle-borne punch. The cutter further comprises a means to ensure spindle engagement during operation and allowing longitudinal displacement of the spindle in an open phase. Such may be accomplished by appropriate mechanisms which can be converted from a clamped state or from the engagement between a mating thread and the spindle into a loosened state, for instance being plastic or metal detent elements. In a preferred embodiment, a coupling nut which can be mounted on the housing and, by being rotated, will drive elements to engage or release the spindle.

 The invention makes use of these two different states so that, during operation, the spindle thread during the rotation of the upper part shall gently but firmly force the fruit against the cutting grid and, in the open state, when the mating thread for the spindle no longer is engaged, the spindle can be quickly shifted relative to the nut or can be ratcheted over the spindle thread. As a result the insertion of the upper part on the lower part, and the removal of the upper part from the lower part, can be carried substantially faster than heretofore. Laborious turning through the full thread is not necessary. Using the preferred coupling nut, the spindle can be mounted in any desired position on the lower part. By means of the fast stopping action of the coupling nut, the spindle can be clamped in any position, thereby arriving at the operational position to cut the garlic.

 The above design substantially facilitates handling the garlic cutter. First the garlic clove is inserted into the lower part, then the upper part with threaded rod (spindle), coupling nut and punch are inserted into the lower part. Contrary to the case of the state of the art, in this embodiment of the invention the upper part need not be completely screwed-in over the very fine thread of the threaded rod until the punch rests on the garlic cloves or presses against them. Instead the upper part with threaded spindle can be ratcheted through the coupling nut until the punch comes to rest on the material to be pressed. Thereupon the coupling nut is moved into the operational, that is, locked position with the lower part and thus the garlic cutter is now ready to cut. Then the upper part is rotated and thereby the threaded spindle on account of the mating thread driven by the coupling nut engages the lower part and effects the axial displacement besides the cutting of the garlic clove.

 Again the invention accelerates substantially the opening time of the garlic cutter. The user need only detach the coupling nut, preferably from its bayonet lock, to release the thread from the spindle. Then the spindle together with the coupling nut can be pulled out.

 The cutting blade is affixed at the lower housing sides to a bridge resting on opposite positions of the housing. Advantageously the blade shall not extend beyond the middle of the cutting grid, rather being somewhat narrower. Otherwise, the center would always be covered by the blade, whereby the garlic strands might accumulate on the blade or its tip and entail malfunction.

 In a preferred embodiment of the invention, the mating surface for the spindle is present at or inside the coupling nut. This design is a simple embodiment variation requiring only few parts.

 Preferably the coupling nut is affixed by a bayonet lock to the housing. For that purpose the housing is fitted preferably with toes projecting above some peripheral parts while the other parts remain clear. In this manner the coupling nut is easily deposited and then can be locked in known manner by a short rotation, for instance by a quarter or third of a turn. Other locking means, for instance by screwing onto its own thread or by being plugged into mating parts, are also feasible.

 In a preferred embodiment of the invention, the mating thread inside the coupling nut is located on the inside of a retaining ring which during the operational phase is pressed against the spindle and is removed from it in the open state. Accordingly, the alternation of the states "operation" and "open" takes place automatically by rotating the coupling nut on the lower housing part--preferably directly when being screwed tight into the bayonet lock. Malfunctions are averted thereby. This embodiment may be implemented in simple manner in that at one of the parts, for the instance the lower part, several (and for instance three) toes are arrayed over the circumference and increase in thickness in the circumferential direction, so that, following the tightening rotation of the coupling nut, the retaining ring will slide over the oblique planes and in the process will be pressed inward by the increasing thickness of the toes and thus also be pressed against the spindle thread. Most appropriately the sliding surfaces may be formed at the projections of the bayonet locks used to hold the coupling nut. The projecting elements then have two functions, namely to hold and lock the coupling ring on one hand, and on the other to push together the retaining ring of which the mating thread is pushed into the spindle thread, the operational state then having been reached.

 In another preferred embodiment of the invention, the inner structure rotating inside the housing is made easily extractable for cleaning purposes. Preferably the inner structure is detented by ratcheting elements into the outer housing to facilitate removal and cleaning by merely pressing from below against the cutting grid or its frame. In this manner the user can easily take out the inner structure and then clean the cutting grid.

 In another embodiment, the cutting grid is easily detachable from the inner structure. The connection of the two parts is by geometrically locking studs allowing the two parts to collapse and thereby easy disassembly. Cleaning the cutting grid is further simplified as a result. Moreover, this embodiment, with removable inner structure, also allows easy access to clean the housing and the blade.

 In a further embodiment of the invention, the blade holder together with the blade can be made detachable from the housing to facilitate cleaning both parts. In the simplest case the two parts are connected by a bayonet lock so configured that in operation the reaction pressure acting on the blade biases the blade holder toward the closed position. When designed for right-handed persons, the garlic cutter will have a right-handed thread, and therefore the upper part shall be rotated to the right relative to the lower part in order to press the vegetable against the cutting grid. The bayonet lock, holding the blade holder against the housing holder, is preferably designed in such manner that it will be open by a leftward rotation and closed by a rightward rotation. In this manner accidental opening during cutting will be prevented.

 In this kind of garlic cutter the inner structure when in operation will rotate relative to the housing holding it. The drive to rotate the inner structure together with the punch can be implemented either by giving the punch a non-circular cross-section with which to dip into a correspondingly shaped cavity, or also and in a preferred way, by fitting punch guide-channels into the inner structure while guide toes are fitted to the punch to enter said channels. When the punch and the inner structure are symmetrical, assembly can be carried out in diverse positions. In the case of an asymmetric configuration, the assembly can take place only in a single configuration. Preferably the punch shall be rectangular to provide four different but wholly equivalent assemblies of punch and inner structure.

 In another embodiment of the invention, the upper part of the garlic cutter comprises a limit stop which prevents a further rotation during the operational phase if the punch already has reached all the way down to the cutting grid. Further axial motion of the punch relative to the cutting grid is no longer desired especially when the punch pegs already dip into the holes of the cutting grid. In that case such a limit stop prevents further rotation of the upper part relative to the lower part or relative to the coupling nut. In the simplest design, two plastic channels are present at the inside of the upper part and cooperate with corresponding studs or bosses at the top side of the coupling nut and prevent further rotation to save the punch from undue stresses.

 In a further embodiment, the limit stop at the upper part may be such that when unscrewing the fully screwed-in punch, for instance by a quarter turn, said stop drives the coupling nut and thus opens it. The opening of the garlic cutter is substantially facilitated thereby. By a mere rotation of the upper part, a drive motion is again imparted for instance by the cams or bosses also acting as limit stops against excessive penetration to the coupling nut, whereby the entire upper part, that is coupling nut plus upper part, can be removed following approximately one quarter turn. The advantage offered by this variation is that opening requires merely one grip and that the coupling nut need no longer be rotated additionally.

 Another innovation of the invention especially appropriate for the described garlic cutter, though it also may be used per se elsewhere, consists of the punch pressing the garlic clove through the blade. This punch comprises a plurality of pegs which may reach as far as into the apertures of the cutting grid and which preferably are planar at the front, and it further comprises a front plate resiliently seated on the punch and covering the pegs, as a result of which the plate together with the front sides of the pegs form a closed punch surface. Preferably the front plate is fitted with as many boreholes as the punch comprises pegs. A single peg passes through each borehole. An essentially smooth surface is formed in the initial position or until the end of the punch's advance motion to the cutting grid. When during cutting of the garlic clove and during the advance motion the punch plate has been advanced as far as the cutting grid, then upon a further advance the pegs shall be pushed through the boreholes in the plate and pass through the cutting grid in order to fully press the garlic through said grid. In one embodiment compression springs are present between the perforated plate and the pegs and return the plate into its initial position when the pressure is relieved, thereby again implementing the substantially closed punch surface. The closed punch surface on one hand ensures complete mincing of the garlic by widely precluding garlic residues from remaining in any cavities and on the other hand the ability to clean especially rapidly the smooth lower surface of the punch.

 Further objectives, advantages, features and applications of the present invention are elucidated in the following description of an illustrative embodiment and in relation to the drawing. All described and/or pictorially shown features represent the objective of the invention whether per se or in arbitrary combination, regardless of their summarization in the claims or the claims' mutual relationships.

 BRIEF DESCRIPTION OF THE DRAWINGS

 FIG. 1 is a general view of an embodiment of the invention of a garlic cutter,

 FIG. 2 is a sectional perspective of the embodiment of FIG. 1,

 FIG. 2a is a perspective exploded view of part of the garlic cutter,

 FIG. 3 shows the embodiment of FIG. 1 in the open state,

 FIG. 4 shows a detail of FIG. 3,

 FIG. 5 is a detailed view of a punch and cutting grid of the garlic cutter,

 FIG. 6a is a view from below of a cutter of the invention,

 FIG. 6b is a detailed view of the detail H of FIG. 6a,

 FIGS. 7a, 7b are two sections of a coupling nut, and

 FIG. 8 is a detail of FIG. 2.

 DETAILED DESCRIPTION OF THE PREFERRED EMBODIMENT

 The garlic cutter of FIG. 1 shows a grip 1 having several gripping troughs to better transmit the manually applied force of rotation. The grip 1 is seated on the upper part 2 and is rotatable relative to the housing 6. The coupling nut 3 is affixed to the top of the housing 6. At the bottom, the housing 6 merges into the cutting-blade holder 9. This holder is widened to form a better rest surface. The coupling nut 3 also comprises troughs to assure good handling.

 FIG. 2 is a perspective section of the inner design of the garlic cutter. It shows the grip 1, the upper part 2 and the punch 12 affixed therein and mounted by means of the spindle 4 on the upper part 2. These components form one unit. Essentially the lower cutter part consists of the housing 6 with a resting surface in the form of the blade holder 9 with a widened base and with the coupling nut 3 screwed onto it at the top. The inner ring 7 inside the housing 6 rests on an omitted metal ring acting as a slider. The inner structure 7 also is driven in rotation with the upper part 2. The cutting grid 5b affixed to the frame 5a is located at the lower end of the inner structure 7 and also will rotate when the punch 12 is rotated. On the other hand the blade holder 9 together with the blade 8 is stationary relative to the housing 6. A retaining ring 10 is mounted in the coupling nut 3 and in turn is held by the holding ring 11 inside the coupling nut 3.

 FIG. 2 shows the garlic cutter of the invention in its open state, that is the coupling nut 3 is only deposited on the housing 6 but not yet engaged. For that reason the retaining ring 10 is still open while its inside, fitted with a portion of a mating thread, as yet is not pressed against the thread of the spindle 4. As a result the upper part 2 can be pulled through the retaining spring 10 without engaging it. The operational state is attained when the coupling nut 3 is engaged, that is pressed against the housing 6, whereby the retaining ring 10 is compressed and its thread 10a engages that of the spindle 4. When thereupon the grip 1 is rotated together with the upper part 2, the spindle 4 slowly threads its way downward against the retaining ring 10 and presses the garlic located below the punch 12 and above the cutting grid 5b through this grid. This action produces fine garlic bars in the cutting grid, the bars being cut into small parallelipipeds by the blade 8 during the rotation of the cutting grid 5b.

 To open and take the garlic cutter apart, the coupling nut 3 again is rotated by a slight angle to release the retaining ring 10, whereupon the thread 10a no longer engages the thread of the spindle 4 and hence this spindle is easily pulled out of the lower part or housing 6. Preferably the coupling nut is kept captive at the spindle 4 between the grip 1 and the punch 12.

 FIG. 3 shows the garlic cutter in the open state. The upper part 2 consists of the grip 1, the upper part 2 with spindle 4 and punch 12, the coupling nut 3 being loosely present on the spindle 4 which it does not yet engage. The lower part shows the housing 6, the inner structure 7 with guide channels 7a and the cutting grid 5b; further the blade holder 9. The upper part 2 shows a section of the limit stop 2a which, when the upper part 2 almost comes to rest on the coupling nut 3 after the spindle 4 has been wholly threaded down, so cooperates with a corresponding boss or stud inside the coupling that it precludes mutual or further rotation. This feature prevents the punch 12 from being excessively pressed into the cutting grid 5b.

 The retaining ring 10 is shown in the open state inside the coupling nut 3, that is, it is expanded outward and as a result its inwardly acting thread does not engage the thread of the spindle 4. Thereby the coupling nut 3 is easily moved in either direction across the spindle 4.

 As shown in FIGS. 2a and 4, the punch 12 comprises a plurality of pegs 13 associated with a plate 12b containing as many apertures as there are pegs 13. The plate 12b is affixed by four clamps 12a to the punch 12c. Four springs 12c repel the plate 12b from the punch 12. The plate 12b is stopped by the grid only at the end of pressing when it impacts the omitted cutting grid 5b, and then is pushed against the punch 12. The springs 12c are compressed, and the pegs 12 begin projecting beyond the plate 12b. These pegs pass through the apertures of the cutting grid 5b and thereby also push the last garlic remnants through the grid against the blade 8 rotating underneath. In this compressed final state, the top-side hooks of the clamps 12a are detached from the punch 12. If the user opens the garlic cutter or rotates the punch 12 upward again, then the springs 12c will press the plate 12b in the downward direction and as a result a practically planar surface constituted by the plate 12b and the front sides of the pegs 13 is created.

 FIG. 5 is another top view of this embodiment of the punch of the invention. It shows the punch 12 again affixed to the spindle 4 and comprising the pegs 13, which in this design are round, and the plate 12b with the matching apertures. The plate 12b is affixed by the clamps 12a to the punch 12 and is forced downward by the omitted springs, for instance five springs mounted above five pegs 13. The number of apertures in the cutting grid 5b is also the number of pegs 13.

 FIG. 6a is a view from below of the closed garlic cutter. The blade holder 9 is mounted by a bayonet lock (here being left-handed for opening) on the housing 6. The cutting blade holder 9 comprises a bridge mounted somewhat off the cutter's center and fitted with the blade over approximately half its length. In operation, this blade 8 will be stationary while the cutting grid 5b together with the punch 12 rotates about the blade 8. This Figure also shows the pegs 13, the plate 12b and the frame 5a for the cutting grid 5b.

 FIG. 6b shows an enlarged detail of the above cutter, in particular both the blade 8 and the cutting grid 5b. Also the pegs 13 and the plate 12b.

 FIGS. 7a and 7b are two sections of the cutter of the invention at the level of the coupling nut 3. The upper partial view 7a shows the coupling nut 3 in the operational state. The coupling nut 3 is latched with the bayonet lock at the housing 6 of which the toes 6a are shown. These toes are designed to have circumferentially increasing thicknesses, whereby, when the coupling nut 3 is rotating relative to the housing 6, the toes 6a shall act on correspondingly configured studs of the retaining ring 10 to force said studs inward against the spindle 4. As a result the thread 10a engages the thread of the spindle 4 and during the rotation phase causes up and down motion.

  The partial FIG. 7b shows the coupling nut 3 in the released (open) state. The toes 6a no longer press against the corresponding protrusions of the retaining ring 10. Said spring has opened on account of its intrinsic elasticity and no longer forces its thread 10a into the thread of the spindle 4. Consequently the spindle 4 is easily removed from or inserted into the lower part of the garlic cutter.

 Lastly FIG. 8 shows another detail of FIG. 3, namely, in side section, the engagement of the thread 10a with the thread of the spindle 4 when the retainer ring 10 is pressed by inward forces against the spindle 4, that is when it is in the operational state.Data supplied from the esp@cenet database - Worldwide                              Claims:

Claims of corresponding document: US5947016
We claim:

 1. A garlic cutter comprising: 

 a housing bearing a cutting blade (8) at a lower part thereof; 

 an upper part (2) with a punch (12) affixed thereto, said upper part when in an operational state and during rotation relative to the housing (6) carries out an axial displacement toward a co-rotating cutting grid (5b); 

 an inner structure (7) adapted to receive garlic and rotatably supported in the housing (6), said inner structure having a cutting grid (5b), a punch (12) affixed to a spindle (4) together disposed within said inner structure, and 

 a coupling means for coupling said inner structure and said housing, said coupling means operable between an open state and an operational state, wherein when in said open state allows free longitudinal displacement of said spindle and inner structure with respect to said housing and when in said operational state said coupling means engages said spindle to selectively permit longitudinal displacement of said spindle and inner structure with respect to said housing.

 2. The Garlic cutter as claimed in claim 1, wherein, said coupling means comprises a coupling nut having threads engaging mating threads formed on said spindle.

 3. The Garlic cutter as claimed in claim 2, wherein the coupling nut (3) is affixed by a bayonet lock to the housing (6).

 4. The Garlic cutter as claimed in claim 3, wherein the mating thread is present at an inside portion of a retaining ring (10) which when said coupling means is in the operational state said retaining ring will be pressed against the spindle (4) and in the open state will be removed from this spindle.

 5. The Garlic cutter as claimed in claim 4, wherein the inner structure (7) can be removed from said housing for cleaning purposes.

 6. The Garlic cutter as claimed in claim 5, wherein the cutting grid (5b) is detachable from said inner structure to facilitate cleaning the inner structure (7).

 7. The Garlic cutter as claimed in claim 6, wherein the cutting blade is detachable from said housing to allow cleaning the housing (6).

 8. The Garlic cutter as claimed in claim 7, wherein the inner structure (7) is fitted with guide channels (7a) for guiding the punch (12).

  9. The Garlic cutter as claimed in claim 8, wherein the upper part (2) is fitted with a limit stop (2a) limiting rotation of the upper part (2) thereby preventing punch pegs (13) attached to said upper part from do not excessively penetrating deeply into the cutting grid (5b).

 10. The Garlic cutter as claimed in claim 9, wherein the limit stop (2a) which, when the upper part (2) is being removed, will automatically drive the coupling nut (3) during a state wherein the punch (12) is fully screwed-in.

 11. The garlic cutter according to claim 1, wherein said punch comprises: a plurality of pegs (13) insertable into corresponding apertures of the cutting grid (5b) and by a plate (12b) resiliently seated on the pegs (13) whereby the plate (12b) together with the pegs (13) forms a closed punch surface.Data supplied from the esp@cenet database - Worldwide                              
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The garlic press has a casing (6), which carries a knife (8) at its bottom edge and has an upper part (2) with a stamp (12) fastened to it, which is turned about the casing opposite a cutting grid (5b) that rotates in the casing (6). An inner body (7) contains the garlic and contains the cutting grid. The stamp is fixed on a spindle (4) and is pressed against the garlic over the cutting grid by an outer nut (3), which acts on the spindle and gives it a longitudinal sliding movement.Description:

Description of corresponding document: EP1252990
[0001]    Die Erfindung betrifft einen Gemseschneider, insbesondere Knoblauchschneider oder Zwiebelschneider beziehungsweise einen Schneider fr anderes Gemse, mit einem Stempel, der hin zu beziehungsweise weg von einem Schneidgitter des Gemseschneider verfahrbar ist, wobei der Stempel eine Mehrzahl von Stiften, die in Durchbrche des Schneidgitters einschiebbar beziehungsweise einbringbar sind, und eine Platte, die auf den Stiften sitzt, aufweist. 

[0002]    Bekannte Gerไte zum Zerkleinern von insbesondere Knoblauch oder sonstigem Gut sind in Art einer Presse aufgebaut, wobei der Knoblauch mittels eines Stempels durch ein Lochgitter gepresst wird. Hierdurch wird das Gemse im wesentlichen gequetscht, indem es durch die vorgesehenen L๖cher zu kleinen Wrsten oder Fahnen verarbeitet wird. Der Knoblauch wird aber weniger geschnitten, sondern vielmehr gepresst. Auch bleiben relativ grosse Teile im Gerไt hไngen, ohne die L๖cher beziehungsweise Durchbrechungen des Lochgitters zu passieren. 

[0003]    Ein Gemseschneider, der insbesondere fr die Verarbeitung von Zwiebeln gedacht ist, mit den eingangs genannten Merkmalen ist bereits aus der US 4 579 028 bekannt. Der in dieser Druckschrift offenbarte Zwiebelschneider weist als Stempel eine Platte auf, an der eine weitere Platte l๖sbar festgelegt ist. Die weitere Platte trไgt in senkrechten und waagrechten Reihen eine Vielzahl von voneinander beabstandeten Stiften mit stumpfen Enden. Auf diesen Stiften sitzt verschiebbar eine Lochplatte, welche mit im Querschnitt kreuzf๖rmigen Stiften in kreuzf๖rmigen L๖chern der weiteren Platte verschiebbar gefhrt ist. Die Lochplatte sitzt reibschlssig den Stiften auf und kann von einer von der weiteren Platte beabstandeten Position in einen der weiteren Platte anliegende Position verschoben werden. Dies geschieht dann, wenn ein Grossteil der Zwiebeln beziehungsweise des zu schneidenden Gutes durch das Schneidgitter hindurch gefhrt worden ist, wobei dann die Lochplatte auf dem Schneidgitter zu liegen kommt. Bei einer weiteren Vorwไrtsbewegung des Stempels werden nun die Stifte durch die L๖cher des Schneidgitters hindurchgefhrt, so dass Rckstไnde der zu schneidenden Frucht mittels der Stifte aus dem Schneidgitter heraus gestossen werden. Da die Lochplatte dieses bekannten Zwiebelschneiders reibschlssig auf den Stiften verfahrbar ist, muss zum berfhren der Lochplatte in die Ausgangsposition, in der die Lochplatte mit den Stiften eine im wesentlichen geschlossene Flไche bildet, der Stempel wieder v๖llig zurckgefahren werden, bis die kreuzf๖rmigen Stifte gegen rckwไrtige Anschlไge des Gemseschneider stossen. Hierdurch wird dann die Lochplatte in die Ausgangsposition zum vorderen freien Ende der die Lochplatte durchdringenden Stifte verfahren. 

[0004]    Diese Massnahmen erweisen sich als ไusserst mhsam, da der Stempel fr jeden Schneidvorgang von der v๖llig zurckgefahrenen Position in die v๖llig nach vorn gefahrene Position zu berfhren ist, zumal die Abmessungen des zu schneidenden Gutes in der Regel geringer sind als der maximale Hub des Stempels. Dabei muss der Stempel nach Einlegen des zu schneidenden Gutes in der Regel ziemlich "leer" mittels des Gewindes in Richtung des Schneidgitters verfahren werden, bis der Stempel an der Frucht anliegt. Erst dann beginnt der eigentliche Schneid- oder Pressvorgang. Nach Beendigung des Schneid- oder Pressvorganges ist der Stempel wieder in die entgegengesetzte Richtung bis zum ไusseren Anschlag zu verfahren, so dass die Lochplatte in die Ausgangsposition berfhrt wird. 

[0005]    Demgegenber liegt der vorliegenden Erfindung die Aufgabe zugrunde, einen Gemseschneider oder sonstigen Schneider fr Gemse mit den eingangs genannten Merkmalen dahingehend weiterzubilden, dass eine raschere Bearbeitung nach Befllung des Gemseschneiders erm๖glicht ist. 

[0006]    Diese Aufgabe wird bei dem Gemseschneider mit den eingangs genannten Merkmalen im wesentlichen dadurch gel๖st, dass die Platte mit einer Federvorspannung in Richtung einer Ausgangsstellung beaufschlagt ist und in der Ausgangsstellung die Platte und die Stifte eine im wesentlichen geschlossenen Stempelflไche bilden. 

[0007]    Der Stempel dieses erfindungsgemไssen Gemseschneiders besitzt eine Vielzahl oder Mehrzahl von Stiften, die in die Durchbrechungen des Schneidgitters reichen beziehungsweise eingefahren werden k๖nnen und vorne bevorzugt eben ausgebildet sind, sowie eine vordere Platte, die federnd auf dem Stempel sitzt und die Stifte abdeckt, so dass die Platte zusammen mit den Stiftvorderseiten in der Ausgangsstellung eine geschlossene Flไche bildet. In der Ausgangsstellung, die bis zum Ende der Vorschubbewegung des Stempels an das Schneidgitter von der Lochplatte eingehalten wird, ist eine im wesentlichen glatte Flไche gebildet. Wenn bei der Vorschubbewegung beim Schneiden des Gutes beziehungsweise der Knoblauchzehe die Stempelplatte bis an das Schneidgitter vorgeschoben ist, werden bei einer weiteren Vorschubbewegung die Stifte durch die Bohrungen beziehungsweise L๖cher der Platte hindurchgeschoben und greifen durch das Schneidgitter hindurch, um das zu schneidenden Gut vollstไndig durch das Schneidgitter hindurch beziehungsweise aus diesem heraus zu drcken. Da die Lochplatte unter der Wirkung der Federvorspannung in Richtung der Ausgangsstellung beaufschlagt ist, wird die Lochplatte beziehungsweise Platte bei einer Druckentlastung selbsttไtig wieder in die Ausgangsstellung berfhrt, wodurch wiederum die im wesentlichen geschlossene Stempelflไche erreicht wird. Dabei ist es nicht erforderlich, den Stempel, wie beim Stand der Technik, in eine hintere, zurckgefahrene Position zu berfhren, um die Platte beziehungsweise Lochplatte in die Ausgangsstellung zu bringen. Die geschlossenen Stempelflไche sorgt einerseits fr ein vollstไndiges Zerkleinern des Knoblauches, indem sie weitgehend vermeidet, dass Knoblauchreste in irgendwelchen Hohlrไumen zurckbleiben, und sorgt andererseits auch dafr, dass beim Reinigen die glatte Stempelunterflไche besonders schnell und einfach gesไubert werden kann. 

[0008]    Nach einer ersten vorteilhaften Ausgestaltung der Erfindung ist die Platte als Lochplatte ausgebildet, wobei in den Bohrungen der Lochpatte jeweils ein Stift eintaucht. Insoweit ist eine sichere Fhrung der Lochplatte auf den Stiften gegeben und andererseits vermieden, dass Reste des zu schneidenden Gutes in offenen L๖cher der Lochplatte eindringen k๖nnen. 

[0009]    Bei einer anderen Ausgestaltung der Erfindung bietet es sich an, dass die Federvorspannung durch mehrere Federn, insbesondere Druckfedern, bereitgestellt wird, welche zwischen der Platte und dem Stempel gespannt sind. Durch entsprechende Anordnung der Federn kann die Lochplatte gleichmไssig mit der Federvorspannung beaufschlagt werden. 

[0010]    Weiterhin erweist es sich als vorteilhaft, dass die Federn je einem Stift aufsitzen, wodurch eine sichere Halterung beziehungsweise Fixierung der Federn gewไhrleistet ist. 

[0011]    Nach einer anderen vorteilhaften Weiterbildung der Erfindung ist es vorgesehen, dass die Platte am Stempel mittels Klammern verstellbar befestigt ist. Durch diese Klammern kann auch die Ausgangsstellung der Platte beziehungsweise Lochplatte definiert werden, wobei in der Endlage der Platte beziehungsweise Lochplatte, in der die Stifte in die Durchbrechungen des Schneidgitters eindringen, die oberseitigen Haken der Klammern vom Stempel abgehoben sind. 

[0012]    Weiterhin ist es vorgesehen, dass die Platte beim Verfahren des Stempels gegen das Schneidgitter anschlไgt und bei einem weiteren Verfahren des Stempels die Stifte in die Durchbrechungen des Schneidgitters eintauchen. 

[0013]    Nach einer anderen vorteilhaften Ausgestaltung ist es vorgesehen, dass der Gemseschneider einen Gehไusek๖rper, der an seiner Unterseite ein Messer trไgt, und en Oberteil mit daran befestigten Stempel aufweist, dass der Stempel im Betriebszustand beim Verdrehen gegen den Gehไusek๖rper eine Axialbewegung gegen das mitrotierende Schneidgitter durchfhrt, wobei ein das zu schneidenden Gut aufnehmender Innenk๖rper im Gehไusek๖rper drehbar gelagert, an dem Innenk๖rper das Schneidgitter angeordnet ist und der an einer Spindel angeordnete Stempel in den Innenk๖rper eintaucht. 

[0014]    Nach einer weiteren Ausfhrungsform der Erfindung sind Mittel vorgesehen, die im Betriebszustand fr den Eingriff in die Spindel sorgen und im ึffnungszustand eine Lไngsverschiebung der Spindel zulassen. Als Mittel eignen sich alle Mechanismen, die von einer Klemmung oder in Art eines Eingriffs eines Stcks Gegengewinde zur Spindel in eine lose Stellung bringbar sind, wie Schnappelemente aus Kunststoff oder Metall. Es kann dabei auch eine Art berwurfmutter vorgesehen sein, die auf den Gehไusek๖rper aufgebracht ist und die, zum Beispiel durch Verdrehen, Elemente zum Eingreifen in die Spindel oder zum Loslassen der Spindel bringt. Durch diese zwei unterschiedlichen Betriebszustไnde wird von Vorteil erreicht, dass im Betrieb das Gewinde der Spindel beim Drehen des Oberteils die Frucht sanft aber krไftig gegen das Schneidgitter drckt, und dass im ึffnungszustand, wenn das Gegengewinde zur Spindel nicht mehr greift, die Spindel schnell und einfach gegenber der Mutter verschoben oder ber die Gewindespindel durchgeratscht werden kann. Dadurch ist das Einsetzen des Oberteils auf das Unterteil und das Herausnehmen des Oberteils vom Unterteil wesentlich rascher durchfhrbar als bisher. Ein mhsames Durchschrauben ber das ganze Gewinde ist nicht notwendig. Durch die berwurfmutter kann die Spindel in jeder beliebiger Stellung auf das Unterteil aufgebracht werden. Mit Hilfe der schnellen Arretierung ber die berwurfmutter kann die Spindel in jeder Stellung blockiert werden, wodurch der Betriebszustand zum Schneiden des Knoblauchs erreicht ist. Hierdurch ist die Handhabung des Knoblauchschneiders wesentlich erleichtert. Zunไchst wird die Knoblauchzehe in das Unterteil eingelegt, dann das Oberteil mit Gewindestange beziehungsweise Spindel, berwurfmutter und Stempel in das Unterteil eingefhrt. Im Gegensatz zum Stand der Technik muss hier nicht das Oberteil ber das doch recht feine Gewinde der Gewindestange vollstไndig eingeschraubt werden bis der Stempel auf den Knoblauchzehen aufliegt beziehungsweise gegen diese drckt. Vielmehr kann das Oberteil mit Gewindespindel durch die berwurfmutter hindurch geratscht werden, bis der Stempel auf dem zu pressenden Gut aufliegt. Sodann wird die berwurfmutter in Sperrstellung beziehungsweise in Betriebsstellung mit dem Unterteil gebracht, wodurch die Vorrichtung schneidbereit ist. Danach wird das Oberteil verdreht, so dass sich die Gewindespindel mittels des von der berwurfmutter angedrckten Gegengewindes in das Unterteil einklinkt und in Axialbewegung das Schneiden der Knoblauchzehe beziehungsweise des sonstigen Gutes bewirkt. Auch das ึffnen des Knoblauch- beziehungsweise Gemseschneiders wird durch diese Massnไhmen wesentlich beschleunigt. Der Benutzer muss lediglich die berwurfmutter, bevorzugt aus ihrem Bajonettverschluss, l๖sen, wodurch das Gewinde von der Spindel freigegeben wird. Dann kann die Spindel mitsamt der berwurfmutter heraus gezogen werden. 

[0015]    In einer bevorzugten Ausfhrungsform ist der im Gehไusek๖rper rotierende Innenk๖rper zu Reinigungszwecken leicht herausnehmbar. Der Innenk๖rper ist bevorzugt ber Rastelemente im Gehไusek๖rper eingeschnappt und kann zum Reinigen durch einfaches Drcken von unten auf das Schneidgitter oder dessen Rahmen herausgel๖st werden. So kann der Benutzer den Innenk๖rper leicht aus dem Gemseschneider entfernen und das daran befestigte Schneidgitter reinigen. 

[0016]    In einer weiteren bevorzugten Ausfhrungsform ist das Schneidgitter vom Innenk๖rper leicht abnehmbar. Die Verbindung beider Teile erfolgt zum Beispiel ber formschlssige Zapfen, die ein Zusammenschnappen der beiden Teile erlauben und ein leichtes L๖sen. Die Reinigung des Schneidgitters wird hierdurch nochmals vereinfacht. Auf der anderen Seite ist bei dieser Variante mit herausnehmbaren Innenteil auch der Gehไusek๖rper mit dem Schneidmesser in leicht zugไnglicher Weise reinigbar. 

[0017]    Weitere Ziele, Merkmale, Ausgestaltungen und Vorteile der vorliegenden Erfindung ergeben sich aus der nachfolgenden Beschreibung der Ausfhrungsbeispiele anhand der Figuren. Dabei bilden alle beschriebenen und/oder bildlich dargestellten Merkmale fr sich oder in beliebiger sinnvoller Kombination den Gegenstand vorliegender Erfindung, auch unabhไngig von ihrer Zusammenfassung in den Ansprchen oder deren Rckbeziehung. 

Es zeigen:

Figur 1   eine Gesamtansicht einer Ausfhrung eines erfindungsgemไssen Knoblauchschneiders, 

Figur 2   ein Schnittbild durch die Ausfhrung der Figur 1, 

Figur 2a   eine perspektivische Ansicht eines Teils des Knoblauchschneiders in Art einer Explosionszeichnung, 

Figur 3   die Ausfhrung der Figur 1 im ึffnungszustand, 

Figur 4   ein Detailbild der Figur 3, 

Figur 5   einen Stempel und ein Schneidgitter des Knoblauchschneiders im Detail, 

Figur 6a   einen Blick von unten auf ein erfindungsgemไsses Gerไt, 

Figur 6b   ein Detailbild der Einzeilheit H gemไss Figur 6, 

Figuren 7a, 7b   zwei Schnitte durch eine berwurfmutter und 

Figur 8   ein Detail aus Figur 2. 

[0019]    Der Knoblauchschneider gemไss Figur 1 weist einen Griffteil 1 auf, an dem einige Griffmulden ausgeformt sind, damit die von der Hand aufgebrachte Drehkraft besser eingeleitet werden kann. Der Griffteil 1 sitzt auf dem Oberteil 2 und ist gegenber dem Gehไusek๖rper 6 drehbar. Am Gehไusek๖rper 6 ist oben die berwurfmutter 3 befestigt. Der Gehไusek๖rper 6 geht unten in den Messerhalter 9 ber. Dieser ist verbreitert, um eine vergr๖sserte Standflไche zu bilden. Die berwurfmutter 3 weist ebenfalls eine Riffelung mit Mulden auf, um eine leichtere Handhabung zu gewไhrleisten. 

[0020]    Figur 2 zeigt in einem Schnitt den Innenaufbau des Knoblauchschneiders. Zu erkennen sind Griff 1, Oberteil 2 und der darin befestigte Stempel 12, der ber die Spindel 4 mit dem Oberteil 2 befestigt ist. Diese Bauteile bilden eine Einheit. Das Unterteil des Gerไtes wird im wesentlichen vom Gehไusek๖rper 6 gebildet, der unten den verbreiterten Messerhalter 9 als Standflไche hat und auf dem oben die berwurfmutter 3 aufgeschraubt ist. Innerhalb des Gehไusek๖rpers 6 ist drehbar der Innenk๖rper 7 auf einem (nicht gesondert dargestellten) Metallring als Gleitelement gelagert. Bei einem Verdrehen des Oberteils 2 wird der Innenk๖rper 7 ebenfalls in Rotation versetzt. Am unteren Ende des Innenk๖rpers 7 befindet sich am Rahmen 5a befestigt das Schneidgitter 5b, welches sich bei einer Drehung des Stempels 12 ebenfalls mitdreht. Fest gegenber dem Gehไusek๖rper 6 steht dagegen der Messerhalter 9 mit dem Messer 8. In der berwurfmutter 3 ist ein Sprengring 10 angeordnet, der seinerseits vom Haltering 11 innerhalb der berwurfmutter 3 gehalten ist. 

[0021]    Figur 2 zeigt den erfindungsgemไssen Knoblauchschneider in ึffnungszustand, d.h. die berwurfmutter 3 ist zwar auf den Gehไusek๖rper 6 aufgelegt, aber noch nicht verrastet. Deshalb ist der Sprengring 10 auch noch ge๖ffnet und mit seiner Innenseite, die einen Teil eines Gegengewindes trไgt, noch nicht gegen das Gewinde der Spindel 4 gedrckt. In dieser Stellung kann das Oberteil 2 kann also durch den Springring 10 durchgezogen werden, ohne einzugreifen. Der Betriebszustand wird dadurch erreicht, dass die berwurfmutter 3 verrastet, also gegen den Gehไusek๖rper 6 verdreht wird, wodurch der Sprengring 10 zusammengedrckt wird und sein Gewindegang 10a in Eingriff mit dem Gewinde der Spindel 4 kommt. Wird dann der Griff 1 mit dem Oberteil 2 verdreht, schraubt sich die Spindel 4 langsam gegen den Sprengring 10 nach unten und presst den Knoblauch, der sich unterhalb des Stempels 12 und oberhalb des Schneidgitters 5b befindet durch das Schneidgitter 5b. Dabei entstehen im Schneidgitter 5b feine Knoblauchstไbchen, die beim Rotieren des Schneidgitters 5b ber das Messer 8 in keine Quader zerschnitten werden. 

[0022]    Zum ึffnen und Zerlegen des Gerไtes wird die berwurfmutter 3 wieder um einen kurzen Winkelbetrag gedreht, wodurch der Sprengring 10 freigegeben wird, der Gewindegang 10a nicht mehr in das Gewinde der Spindel 4 eingreift und damit die Spindel 4 einfach aus dem Unterteil bzw. Gehไusek๖rper 6 herausgezogen werden kann. Die berwurfmutter 3 ist bevorzugt unverlierbar auf der Spindel 4 zwischen Griff 1 und Stempel 12 gehalten. 

[0023]    Figur 3 zeigt den Knoblauchschneider im ge๖ffneten Zustand. Zu erkennen ist, dass das Oberteil 2 aus dem Griff 1, dem Oberteil 2 mit Spindel 4 und Stempel 12 besteht, wobei die berwurfmutter 3 locker ber der Spindel 4 liegt, in diese jedoch nicht eingreift. Im Unterteil ist der Gehไusek๖rper 6, der Innenk๖rper 7 mit Fhrungsnuten 7a und das Schneidgitter 5b zu sehen. Ebenso der Messerhalter 9. Im Oberteil 2 ist im Schnittbild der Endanschlag 2a zu erkennen, der dann, wenn das Oberteil 2 bei ganz heruntergeschraubter Spindel 4 auf der berwurfmutter 3 fast zum Ruhen kommt, mit einem entsprechenden Nocken oder Zapfen innerhalb der berwurfmutter 3 so in Wirkung tritt, dass eine Gegeneinanderverdrehung bzw. eine Weiterdrehung unm๖glich ist. Hierdurch wird vermieden, dass der Stempel 12 zu tief in das Schneidgitter 5b gedrckt wird. 

[0024]    Innerhalb der berwurfmutter 3 ist zu erkennen, dass sich der Sprengring 10 in ึffnungsstellung befindet, d.h. nach aussen gespreizt ist, so dass sein nach innen wirkender Gewindegang nicht in das Gewinde der Spindel 4 eingreift. Die berwurfmutter 3 ist damit leicht ber die Spindel 4 hin- und herbewegbar. 

[0025]    Gemไss Figuren 2a und 4 weist der Stempel 12 eine Vielzahl von Stiften 13 auf, denen eine Platte 12b zugeordnet ist, die so viele L๖cher enthไlt, wie Stifte 13 vorhanden sind. Die Platte 12b ist ber vier Klammern 12a an dem Stempel 12 befestigt. Gezeigt sind weiterhin vier Federn 12c, welche die Platte 12b vom Stempel 12 wegdrcken. Erst wenn die Platte 12b am Ende des Pressvorgangs auf das hier nicht gezeigte Schneidgitter 5b auftrifft, wird die Platte 12b vom Gitter aufgehalten und gegen den Stempel 12 geschoben. Die Federn 12c drcken sich zusammen, die Stifte 12 beginnen, ber die Platte 12b heraus zu ragen. Sie reichen durch die ึffnungen des Schneidgitters 5b und schieben so auch die letzten Knoblauchreste durch das Gitter gegen das darunter rotierende Messer 8. In diesem gedrckten Endzustand sind die oberseitigen Haken der Klammern 12a vom Stempel 12 abgehoben. ึffnet der Benutzer den Knoblauchschneider oder schraubt er den Stempel 12 wieder hoch, so drcken die Federn 12c die Platte 12b wieder nach unten, so dass eine praktisch ebene Flไche, gebildet aus der Platte 12b und den Vorderseiten der Stifte 13 entsteht. 

[0026]    Figur 5 zeigt diese Ausfhrung des erfindungsgemไssen Stempels noch einmal in einer Draufsicht. Zu erkennen ist wieder der an der Spindel 4 befestigte Stempel 12 mit den hier rund ausgebildeten Stiften 13 und die Platte 12b mit den entsprechend geformten L๖chern. Die Platte 12b ist mit den Klammern 12a am Stempel 12 befestigt und wird von den hier nicht gezeigten Federn, von denen z.B. fnf Stck ber fnf Stiften 13 sitzen, nach unten gedrckt. Zu erkennen ist, dass die Zahl der L๖cher im Schneidgitter 5b mit der Zahl der Stifte 13 bereinstimmt. 

[0027]    Figur 6a zeigt einen Blick von unten auf den geschlossenen Knoblauchschneider. Zu erkennen ist der Messerhalter 9, der auf dem Gehไusek๖rper 6 mittels Bajonettverschluss (hier Linksdrehung zum ึffnen) aufgesetzt ist. Der Messerhalter 9 trไgt einen Steg, der etwas ausserhalb der Mitte des Gerไtes angeordnet ist, und der ber ca. die Hไlfte seiner Lไnge das Messer 8 trไgt. Dieses Messer 8 steht im Betrieb fest, wไhrend das Schneidgitter 5b mit dem Stempel 12 sich im Betrieb ber das Messer 8 hinweg dreht. Zu erkennen sind die Stifte 13, die Platte 12b sowie der Rahmen 5a fr das Schneidgitter 5b. 

[0028]    Figur 6b zeigt ein Detailbild des oben gezeigten Gerไtes, wobei noch einmal sowohl das Messer 8 als auch das Schneidgitter 5b zu erkennen ist. Ebenso die Stifte 13 und die Platte 12 b. 

[0029]    Figuren 7a und 7b zeigen zwei Schnitte durch das erfindungsgemไsse Gerไt in H๖he der berwurfmutter 3. Das obere Teilbild 7a zeigt die berwurfmutter 3 im Betriebszustand. Die berwurfmutter 3 ist mit dem Bajonettverschluss am Gehไusek๖rper 6 verrastet, von dem die Nasen 6a zu erkennen sind. Diese sind mit zunehmender Dicke ausgebildet, so dass beim Verdrehen der berwurfmutter 3 gegen den Gehไusek๖rper 6 die Nasen 6a auf entsprechend angeordnete Zapfen des Sprengrings 10 wirken und diesen nach innen, an die Spindel 4, drcken. Dadurch greift der Gewindegang 10a in das Gewinde der Spindel 4 und fhrt beim Verdrehen zu einer axialen Auf- und Abbewegung des Stempels 12. 

[0030]    Das Teilbild 7b zeigt die berwurfmutter 3 im gel๖sten Zustand (ึffnungszustand). Die Nasen 6a drcken nicht mehr auf die entsprechenden Vorsprnge des Sprengringes 10. Dieser ist durch seine Eigenelastizitไt aufgesprungen und drckt seinen Gewindegang 10a nicht mehr in das Gewinde der Spindel 4. Die Spindel 4 ist damit aus dem Unterteil des Knoblauchschneiders herausziehbar oder leicht hineinschiebbar. 

[0031]    Figur 8 zeigt schliesslich nochmals ein Detail aus Figur 3, nไmlich in einem seitlichen Schnitt den Eingriff des Gewindeganges 10a in das Gewinde der Spindel 4, wenn der Sprengring 10 durch nach innen wirkende Krไfte gegen die Spindel 4 gedrckt ist, wenn er sich also in Betriebsstellung befindet. 

Bezugszeichenliste

1   Griffteil 

2   Oberteil 

3   berwurfmutter 

4   Spindel 

5a   Rahmen 

5b   Schneidgitter 

6   Gehไusek๖rper 

6a   Nase 

7   Innenk๖rper 

8   Messer 
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12   Stempel 

12a   Klammer 

12b   Platte 

12c   Federn 
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Claims of corresponding document: EP1252990
1. Gemseschneider, insbesondere Knoblauchschneider, mit einem Stempel (12), der hin zu beziehungsweise weg von einem Schneidgitter (5b) eines Gemseschneiders verfahrbar ist, wobei der Stempel (12) eine Mehrzahl von Stiften (13), die in Durchbrche des Schneidgitters (5b) einschiebbar sind, und eine Platte (12b), die auf den Stiften (13) sitzt, aufweist, dadurch gekennzeichnet, dass die Platte (12b) mit einer Federvorspannung in Richtung einer Ausgangsstellung beaufschlagt ist und dass in der Ausgangsstellung die Platte (12b) und die Stifte (13) eine im wesentlichen geschlossene Stempelflไche bilden. 

2. Gemseschneider nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Platte (12b) als Lochplatte ausgebildet ist, wobei in die Bohrungen der Lochplatten jeweils ein Stift (13) eintaucht. 

3. Gemseschneider nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass zwischen Platte (12b) und Stempel (12) mehrere Federn (12c), insbesondere Druckfedern, gespannt sind. 

4. Gemseschneider nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dass die Federn (12) je einem Stift (13) aufsitzen. 

5. Gemseschneider nach einem der vorhergehenden Ansprche, dadurch gekennzeichnet, dass die Platte (12b) am Stempel (12) mittels Klammern (12a) verstellbar befestigt ist. 

6. Gemseschneider nach einem der vorhergehenden Ansprche, dadurch gekennzeichnet, dass die Platte (12b) beim Verfahren des Stempels (12) gegen das Schneidgitter (5b) anschlไgt und dann beim weiteren Verfahren des Stempels (12) die Stifte (13) in Durchbrche des Schneidgitters (5b) eintauchen. 

7. Gemseschneider nach einem der vorhergehenden Ansprche, gekennzeichnet durch einen Gehไusek๖rper (6), der an seiner Unterseite ein Messer (8) trไgt, ein Oberteil (2) mit daran befestigten Stempel (12), der im Betriebszustand beim Drehen gegenber den Gehไusek๖rper (6) eine Axialbewegung gegen das mitrotierende Schneidgitter (5b) durchfhrt, und einen das zu schneidende Gut beziehungsweise den Knoblauch aufnehmenden Innenk๖rper (7), der drehbar im Gehไusek๖rper (6) gelagert ist, der das Schneidgitter (5b) aufweist und in den der an einer Spindel (4) angeordnete Stempel (12) eintaucht. 

8. Gemseschneider nach einem der vorhergehenden Ansprche, gekennzeichnet durch Mittel (3), die im Betriebszustand fr den Eingriff in die Spindel (4) sorgen und im ึffnungszustand eine Lไngsverschiebung der Spindel (4) zulassen. 

9. Gemseschneider nach einem der vorhergehenden Ansprche, dadurch gekennzeichnet, dass der Innenk๖rper (7) zum Reinigen herausnehmbar ist. 

10. Gemseschneider nach einem der vorhergehenden Ansprche, dadurch gekennzeichnet, dass das Schneidgitter (5b) zum Reinigen vom Innenk๖rper (7) abnehmbar ist.Data supplied from the esp@cenet database - Worldwide                              
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