แผนที่สิทธิบัตรเกี่ยวกับแลคติกแบคทีเรีย
น.ส.ศิริวรรณ  วงศ์ตาลเงิน
นักศึกษาจากสาขาจุลชีววิทยา
คณะวิทยาศาสตร์  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่
โทร 096353471  E-mail : w_siriwan_22@yahoo.com

              มนุษย์นำแลคติกแบคทีเรียมาใช้ประโยชน์ในด้านต่างๆ มานานกว่า  4000  ปีมาแล้วโดยเฉพาะในกระบวนการหมักผลิตอาหารชนิดต่างๆ เช่น ผลิตภัณฑ์นมเปรี้ยว  โยเกิร์ต  เนยแข็ง  เนยหรือกะหล่ำปลีดอง
              แบคทีเรียกลุ่มนี้สามารถพบได้ทั่วไปในธรรมชาติและในระบบย่อยอาหารของมนุษย์     ถือเป็นแบคทีเรียที่ใช้ประโยชน์อย่างกว้างขวางมาก   เพราะสามารถผลิตกรดแลคติกออกมาใช้ในกระบวนการหมักดอง   ใช้ในการอบขนมปัง   ทำไวน์   และยังใช้ในการรักษาอาหารจำพวกเนื้อไม่ให้เน่าเสียอีกด้วย

              แม้ว่าปัจจุบันนี้ยังมีการค้นคว้าที่จะนำแบคทีเรียกลุ่มนี้ไปใช้ประโยชน์ในด้านอื่นๆ  นอกเหนือจากที่กล่าวมาแล้ว   และวิธีหนึ่งที่นิยมใช้ก็คือการสืบค้นสิทธิบัตรจากแหล่งต่างๆ เพื่อนำมาวิเคราะห์ต่อยอดเทคโนโลยีต่อไป
              นี่เป็นผลการวิเคราะห์ข้อมูลสิทธิบัตรแลคติกแบคทีเรีย  ที่สืบค้นและดึงข้อมูลมาจากฐานข้อมูลสำนักสิทธิบัตรยุโรป    มีดังนี้
1.   การวิเคราะห์แนวโน้มของเทคโนโลยีจากการจัดหมวดหมู่สิทธิบัตรระหว่างประเทศ ระดับหมวดหลัก   ( International Patent Classifications Analysis 4 Digits )
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ภาพแสดง  แนวโน้มของเทคโนโลยีจากการจัดหมวดหมู่สิทธิบัตรระว่างประเทศ  ระดับหมวดหลัก      
              จะเห็นว่าแนวโน้มเทคโนโลยีของแลคติกแบคทีเรีย ในหมวด  C12N   ที่เกี่ยวกับเรื่อง
จุลินทรีย์หรือเอนไซม์  รวมถึงการนำไปใช้เป็นองค์ประกอบของสิ่งต่างๆ   ( Micro – organisms or enzymes ; composition thereof )   เป็นเทคโนโลยีที่มีแนวโน้มการต่อยอดเทคโนโลยีมากที่สุดถึง  201  เรื่อง  ตัวอย่างเทคโนโลยีในหมวดนี้ เช่น
   หมายเลขสิทธิบัตร                              ชื่อแสดงถึงการประดิษฐ์
    AU1757101                                     Lactic acid bacteria inhibiting adhesion of                 

                                                            Helicobacter pylori to gastric mucosa

    AU4953370                                     Cloning vector for use in lactic acid bacteria

    CN1348989                                     Rhamnose lactic acid bacteria strain and its use 

    US2003190309                                Novel probiotics for pet food applications
    US5683909                                      Plasmids replicatable in Bacillus subtilis , E. coli 

                                                             and Lactic acid Streptococcus Bacteria 

    WO0179476                                     New mutant lactic acid bacteria , useful e.g. for 

                                                             making fermented foods , have the PGM gene 

                                                             inactivated and overexpress exopolysaccharides

   หมายเลขสิทธิบัตร                               ชื่อที่แสดงถึงการประดิษฐ์

    WO02062360                                   Endotoxin binding lactic acid bacteria and 

                                                             Bifidobacteria 

    ZA9808659                                       Lactobacillus helveticus bacterium having high  

                                                             capability of producing tripeptide , fermented milk 

                                                             product  and process for  preparing the same 
              ส่วนเทคโนโลยีหมวดที่มีการคิดค้นมาก รองลงมาได้แก่  เทคโนโลยีหมวด  A23C   ซึ่งจะเป็นเรื่องเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์นมเนย  เช่น  นม  เนย  เนยแข็ง  หรือเป็นผลิตภัณฑ์ที่ใช้นมและเนยเป็นส่วนประกอบ  ( Dairy  products, e.g. milk , butter , cheese ; milk  or cheese substitution ;making thereof ) มีการค้นคว้าถึง  115  เรื่อง  ตัวอย่างเทคโนโลยีในหมวดนี้  เช่น
   หมายเลขสิทธิบัตร                              ชื่อการประดิษฐ์
   EP1482807                                       Method of improving food fermentation procedures

   JP3210146                                       Production of functional fermented milk and 

                                                            Functional lactic acid bacteria drink

   JP62210948                                     Production of drink of lactic acid Bacteria

   JP62228224                                     Production of fermented food of lactic acid 

                                                            Bacteria

   JP53047565                                     Method of producing stable and sterilized lactic 

                                                            acid bacteria beverage

   KR2003070800                                 Method for preparation of dairy products    

                                                            containing bilayered microencapsulated lactic acid      

                                                            bacteria

   SU1833152                                      Method of selecting lactic acid bacteria used in 

                                                            manufacture of cheese 
   ZA9708025                                      Process for obtaining a dehydrated food

                                                           composition containing live probiotic lactic acid

                                                           bacteria    

              ส่วนหมวด  A61K  มีการค้นคว้ามากถึง  61  เรื่องจะเป็นเรื่องเกี่ยวกับ  การเตรียมสำหรับใช้เป็นยา  ทันตกรรม หรือวัตถุประสงค์สำหรับการชำระ   ( Preparations for medical ,dental or toilet purposes )   ตัวอย่างเทคโนโลยีในหมวดนี้ เช่น 
   หมายเลขสิทธิบัตร                              ชื่อที่แสดงถึงการประดิษฐ์              
   AU915401                                         A process for producing and packaging lactic 
                                                             acid bacteria tablets

   CZ20013269                                     Lactobacillus strains capable of preventing

                                                             diarrhea caused by pathogenic bacteria and 

                                                             rotaviruses

   EP0228975                                        Mixture of antibodies specific for lactic acid 

                                                             bacteria bacteriophages and its use in the 

                                                             detection and neutralization of these

                                                             bacteriophages

   EP1007625                                        Immunity enhancing lactic acid bacteria 
   RU2186575                                        New preparation of lactic-acid bacteria with 

                                                               properties of biological cleaning

   US5185321                                         Process for producing immunostimulants

   WO0224883                                        Lactic acid bacteria capable of reducing an 

                                                               individual’s tendency to develop allergic

                                                               reaction 

   WO2004031368                                  Selection and use of lactic acid bacteria for

                                                               reducing imflammation caused by Helicobacter           

              หมวดเทคโนโลยีที่มีการพัฒนาเรียงลำดับจากมากไปน้อย  5  ลำดับ ได้แก่
          เทคโนโลยีหมวด    1.  C12N     201      เรื่อง 
                                      2.   A23C     115      เรื่อง
                                      3.   A61K       86      เรื่อง
                                      4.   A23L        69      เรื่อง
                                 5.   C12P        41     เรื่อง
 1.  Micro – organisms or enzymes ; compositions thereof 
 2.  Dairy  products, e.g. milk , butter , cheese ; milk  or cheese substitution ;   

      making thereof 
 3.  Preparations for medical , dental , or toilet purposes 
 4.  Foods , foodstuffs , or non - alcoholic beverages , not covered by subclasses  

 5.  Fermentation or enzyme – using processes to synthesise a desired chemical  

      compound or composition or to separate optical isomers from a racemic mixture
2.   การวิเคราะห์แนวโน้มของเทคโนโลยีจากการจัดหมวดหมู่สิทธิบัตรระหว่างประเทศ  ระดับหมวดย่อย   ( International Patent Classification Analysis Full )
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ภาพแสดง   แนวโน้มของเทคโนโลยีจากการจัดหมวดหมู่สิทธิบัตรระหว่างประเทศระดับหมวด
              เทคโนโลยีในหมวด  C12N  เป็นเทคโนโลยีที่มีแนวโน้มการประดิษฐ์ต่อยอดขึ้นไปมากที่สุด และเมื่อวิเคราะห์ลงลึกต่อในหมวดย่อยแล้วพบว่า  เทคโนโลยีที่ย่อยได้รับการสนใจมีดังนี้
   หมวดเทคโนโลยี             รายละเอียดเทคโนโลยี                                    จำนวนสิทธิบัตร 
   C12N1/20                     Bacterial ; Culture media therefore                       141
หมายเลขสิทธิบัตร              รายละเอียดเทคโนโลยี                                    จำนวนสิทธิบัตร

  A61K35/74                     Medicinal preparations containing                        53

                                         material or reaction products thereof 

                                         with undetermined constitution from

                                         bacteria

   A23C9/123                    Milk fermented using only micro-organisms          35

                                         of the genus lactobacteriaceae ; Yogurt

   C12R1/225                    Lactobacillus                                                          26

   A23C9/12                      Fermented milk preparations ; Treatment              23

                                         Using micro-organisms or enzymes

   A23C19/032                  Cheese making characterized by the use             23

                                         of specific micro-organisms or enzymes of 

                                         microbial origin

   C12N15/74                    Shuttle vectors or expression systems                  21

                                         specially adapted for prokaryotic hosts
                                         other than E. coli , e.g. Lactobacillus , 

                                         Micromonospora

   C12N1/21                      Bacteria modified by introduction of foreign        18

                                         genetic material

   A23L2/38                      Non-alcoholic beverages ; other non-alcoholic    15 

                                         beverages ( milk products , coffee , tee or 

                                         their substitutes ) 

3.   การวิเคราะห์แนวโน้มของเทคโนโลยีในแต่ละช่วงเวลา ( Technology’s Growth Trend )
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ภาพแสดง   แนวโน้มของเทคโนโลยีในแต่ละช่วงเวลา  ตั้งแต่ปี 1899 – ปัจจุบัน
              เราพบว่ามีการนำแลคติคแบคทีเรียมาใช้ประโยชน์ตั้งแต่ปี  1899  แล้ว  เป็นเทคโนโลยีเรื่อง   Mixture of saccharifying lactic acid producing and butyric acid producing bacteria   สิทธิบัตรการประดิษฐ์หมายเลข   US5143845   จดสิทธิบัตรได้รับความคุ้มครองในประเทศอเมริกา   โดยบริษัท  Toa Pharmaceutical Co.Ltd. ( JP )  มีตัวอย่างแสดงการประดิษฐ์   ดังนี้
[image: image4.png]



ภาพแสดง  สิทธิบัตรการประดิษฐ์หมายเลข  US5143845  เรื่อง  Mixture of saccharifying lactic acid producing and butyric acid producing bacteria  โดย  
Toa Pharmaceutical Co.Ltd.

              และสิ่งที่สังเกตได้อีกอย่างหนึ่งก็คือ เทคโนโลยีเรื่องแลคติกแบคทีเรียนี้มีแนวโน้มเพิ่มมากขึ้น  นั่นอาจเป็นเพราะว่าผู้คนหันมาใส่ใจกับสุขภาพตัวเองมากขึ้น  และเล็งเห็นประโยชน์จากแบคทีเรียกลุ่มนี้มาก  การประดิษฐ์คิดค้นเทคโนโลยีต่างๆ ก็เพิ่มขึ้นตามลำดับ จนกระทั่งปี 2002  พบว่ามีการประดิษฐ์สูงสุดถึง  52  เรื่อง และก็เริ่มลดลงตามลำดับ  ซึ่งอาจเป็นเพราะเทคโนโลยีขั้นพื้นฐานในด้านต่างได้คิดค้นเรียบร้อยแล้ว  การต่อยอดเทคโนโลยีจึงค่อยๆ เพิ่ม  
              สำหรับเทคโนโลยีล่าสุดของแลคติกแบคทีเรียในปี  2004  มีตัวอย่างดังนี้
   หมายเลขสิทธิบัตร                              ชื่อการประดิษฐ์  
   AU2003288879                                 Hygiene tissue suitable for cleaning of and  
                                                             transfer of lactic acid producing bacteria to 

                                                             the skin or the urogenital area

   CN1520754                                       Lactic acid bacteria spore beverage production 

                                                             method

   EP1409708                                       Glucans and glucansucrases derived from lactic 

                                                             acid bacteria

   EP1427808                                        Lactic acid producing bacteria for use as

                                                             probiotic organisms in the human vagina

   FR2856074                                        New lactid acid bacteria , useful for maturing 

                                                              wine , convert malic acid to lactic acid , are 

                                                              resistant to alcohol and do not require an 

                                                              acclimatization step

   SE522747                                           Lactic acid bacteria fermented cereal based 

                                                              babyfood , obtained by fermenting mixture of 

                                                              oats and fat containing specific polyunsaturated 

                                                              acid

   WO0224883                                       Lactic acid bacteria capable of reducing an 

                                                              individual’s tendency to develop allergic 

                                                              reactions

   เทคโนโลยีแลคติกแบคทีเรียที่มีการจดเอกสารสิทธิบัตรจากมากไปน้อย  5  ลำดับ  ตั้งแต่
ปี  1899 – ปีปัจจุบัน   ดังนี้
              ปี 2002                  52          เรื่อง
           ปี 2003                  49          เรื่อง
              ปี 2004                  36          เรื่อง
              ปี 1999                  26          เรื่อง

              ปี 2001                  24          เรื่อง

4.   การวิเคราะห์ศักยภาพของผู้ประดิษฐ์   ( Potential Inventors Analysis )
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ภาพแสดง   ศักยภาพของผู้ประดิษฐ์แต่ละคน  เพื่อค้นหาผู้นำเทคโนโลยี
              จากตาราง พบว่าผู้นำการประดิษฐ์ที่ได้จดสิทธิบัตรแลคติกแบคทีเรียมากที่สุด คือ  
Kok Jan  จากประเทศลักเซมเบิร์ก และ  Nilsson Dan  จากประเทศเดนมาร์ก   มีเอกสารสิทธิบัตรที่จดไว้เท่ากันคือ คนละ  8  เรื่อง  ดังตัวอย่าง
***ตัวอย่างเอกสารสิทธิบัตรของ  Kok Jan

   หมายเลขสิทธิบัตร                              ชื่อที่แสดงถึงการประดิษฐ์
   AU702604                                         Process for inhibiting the growth of a culture of 

                                                             lactic acid bacteria , and optionally lysing the 

                                                             bacterial cells , and uses of the resulting lysed 

                                                             culture

   EP0759998                                        Process of the lysis of a culture of lactic acid 

                                                              bacteria by means of a lysine , and uses of the 

                                                              resulting lysed culture

   US5683909                                        Plasmids replicatable in Bacillus subtilis , E. coli          

                                                              and lactic acid Steptococcus bacteria

   WO9738587                                       Methods for producing dairy products , in 

                                                              Particular cheese using lactic acid bacteria 

                                                              Provided with additional neutral protease activity

***ตัวอย่างเอกสารสิทธิบัตรของ   Nilsson Dan

   หมายเลขสิทธิบัตร                                ชื่อที่แสดงถึงการประดิษฐ์
   AU723153                                           Metabolically engineered lactic acid bacteria 

                                                               and their use

   EP0722503                                          Lactic acid bacterial suppressor mutants and 

                                                               their use as selective markers and as means of 

                                                               containment in lactic acid bacteria

   NZ508136                                            Novel genetically modified lactic acid bacteria

                                                                having modified diacetyl reductase activities

   US6645754                                           Metabolically engineered lactic acid bacteria

                                                                 and their use

              ผู้นำการประดิษฐ์เทคโนโลยีแลคติกแบคทีเรีย เรียงลำดับจากเอกสารสิทธิบัตรที่พบ จากมากไปน้อย  5  ลำดับ  ดังนี้
           1.  Nilsson Dan               จดเอกสารสิทธิบัตร    8     เรื่อง   

           2.  Kok Jan                      จดเอกสารสิทธิบัตร    8     เรื่อง   

           3.  Rochat Florence         จดเอกสารสิทธิบัตร   7     เรื่อง   

           4.  Lee Yeon Hui              จดเอกสารสิทธิบัตร   7     เรื่อง   

           5.  Venema Gerard          จดเอกสารสิทธิบัตร   6     เรื่อง   

5.   การวิเคราะห์  Patent Family
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ภาพแสดง   ความสัมพันธ์ระหว่างสิทธิบัตรแต่ละฉบับ
              จากตาราง พบว่า  สิทธิบัตรหมายเลข  EP0577904  เรื่อง   Lactic bacteria  ที่ได้ประกาศโฆษณาเมื่อวันที่   12/1/1994   ได้รับการอ้างอิงเพื่อใช้ในการต่อยอดเทคโนโลยีมากที่สุดถึง  28  ฉบับ  โดยเป็นเทคโนโลยีในหมวด  C12N  เป็นเทคโนโลยีที่มีการประดิษฐ์มากที่สุด   และสิทธิบัตรที่มีการอ้างอิงความสัมพันธ์  ( Patent Family )  3  อันดับรองลงมา คือ
   หมายเลขสิทธิบัตร          ชื่อที่แสดงถึงการประดิษฐ์                              จำนวน  Patent Family
   EP0577904                   Lactic bacteria                                                        28

   JP4252177                   Process for the production of D-lactic acid            26

                                        with the use of Lactobacillus bulgaricus 

                                        DSM2129       
   CZ8906414                  Forage preservation                                                26
   EP0577903                  Agent antigastrite contenant                                   25

                                Lactobacillus acidophilus
6.   การวิเคราะห์ความสัมพันธ์ระหว่างหมวดหมู่สิทธิบัตรระหว่างประเทศ  ( IPC )  และปี
      ( Year )    
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ภาพแสดง   ความสัมพันธ์ระหว่างหมวดหมู่สิทธิบัตรระหว่างประเทศ ( IPC )  และปี ( Year )

              เทคโนโลยีในหมวด  C12N     ซึ่งเป็นเรื่องจุลินทรีย์และเอนไซม์  รวมถึงการนำไปใช้เป็นองค์ประกอบของสิ่งต่าง ๆ   ได้เริ่มจดสิทธิบัตรและมีการวิจัยพัฒนาต่อยอดเพิ่มขึ้นมา   และเพิ่มมากขึ้นตั้งแต่ช่วงปี  2000  เป็นต้นไป   
              ส่วนเทคโนโลยีที่ได้รับความสนใจรองลงมา คือ เทคโนโลยีหมวด  A23C   ซึ่งจะเป็นเรื่องเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์นมเนย  เช่น  นม  เนย  เนยเข็ง  หรือเป็นผลิตภัณฑ์ที่ใช้นมและเนยเป็นส่วนประกอบ  
              และหมวด  A61K   ซึ่งเป็นเรื่องเกี่ยวกับ  การเตรียมสำหรับใช้เป็นยา  ทันตกรรม หรือวัตถุประสงค์สำหรับการชำระ  ได้รับความสนใจมากเป็นลำดับที่สาม
7.   การวิเคราะห์หาความสัมพันธ์ระหว่างผู้ประดิษฐ์  ( Inventor )  และหมวดหมู่สิทธิบัตร  ระหว่างประเทศ ( IPC )
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ภาพแสดง  ความสัมพันธ์ระหว่างผู้ประดิษฐ์ ( Inventor ) และหมวดหมู่สิทธิบัตรระหว่างประเทศ ( IPC )

              เทคโนโลยีในหมวด C12N  เป็นเทคโนโลยีที่ได้รับความสนใจมากที่สุด  โดยผู้นำการประดิษฐ์ในหมวดนี้ คือ  Schiffrin  Eduardo นักประดิษฐ์จากประเทศ  Suisse  มีผลงานที่เกี่ยวข้องจำนวน  6  รายการ  
              ส่วนเทคโนโลยีในหมวด  A61K  เกี่ยวกับการเตรียมสำหรับใช้เป็นยา  ทันตกรรม หรือวัตถุประสงค์สำหรับการชำระ  มีผู้นำการผลิตคือ  Schiffrin Eduardo  จากประเทศ  Suisse  มีผลงานที่เกี่ยวข้องจำนวน  5  รายการ
              และ เทคโนโลยีในหมวด  A23C  ซึ่งจะเป็นเรื่องเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์นมเนย  เช่น  นม  เนย  เนยแข็ง  หรือเป็นผลิตภัณฑ์ที่ใช้นมและเนยเป็นส่วนประกอบ  มีผู้นำการผลิตคือ  
Rochat Florence   จากประเทศ  Suisse  มีผลงานที่เกี่ยวข้องจำนวน  6  รายการ
สรุปได้ว่า  
1.   เทคโนโลยีในหมวด  C12N  เกี่ยวกับเรื่องจุลินทรีย์และเอนไซม์ รวมถึงการนำไปใช้
      เป็นองค์ประกอบของสิ่งต่างๆ มีแนวโน้มการผลิตมากที่สุด ถึง  201  เรื่อง
2.   ในหมวด  C12N  นี้เทคโนโลยีย่อยที่ได้รับการสนใจมากที่สุด คือ  หมวดเทคโนโลยี
      ที่  C12N1/20  ซึ่งเกี่ยวกับเรื่องแบคทีเรียและอาหารที่ใช้เลี้ยง  มีจำนวนสิทธิบัตร  141  เรื่อง
3.   เทคโนโลยีเรื่องแลคติกแบคทีเรียมีการจดเอกสารสิทธิบัตรครั้งแรกในปี  1899  จากนั้นได้มี
      การพัฒนาเทคโนโลยีด้านนี้เพิ่มขึ้นเรื่อยๆ  และปีที่มีการจดเอกสารสิทธิบัตรมากที่สุดคือปี      
      2002  มีถึง  52  เรื่อง

4.   สำหรับผู้นำการประดิษฐ์ที่ได้จดสิทธิบัตรแลคติกแบคทีเรียมากที่สุด คือ  Kok Jan จาก
      ลักเซมเบิร์ก   และ  Nilsson Dan  จากประเทศเดนมาร์ก  มีจำนวนสิทธิบัตรเท่ากันคือ คนละ   
       8  เรื่อง
5.    สิทธิบัตรหมายเลข  EP0577904  เรื่อง  Lactic bacteria  ถูกใช้อ้างอิงในการต่อยอด 
       เทคโนโลยีมากที่สุดถึง  28  Patent Family

6.    ในปี  2002  เทคโนโลยีในหมวด  C12N  ได้รับความสนใจมากที่สุด  โดยมีการจดเอกสาร
       สิทธิบัตรถึง  27  เรื่อง
7.    ส่วนผู้นำการประดิษฐ์เทคโนโลยีในหมวด  C12N  คือ  Schiffrin Eduardo  จากประเทศ  
        Suisse  มีผลงานเกี่ยวข้องถึง  6  รายการ
